
Chocolate heaven
Cupcakes

Ingredienser
125g chokolade (ca. 55%)
165ml sødmælk
100g brun farin
105g smør
185g sukker
2 æg
180g hvedemel
10g kakao
3g bagepulver
3g natron
Nip salt

1 Kom mælk, brun farin og chokolade i en gryde og varm det op 
under omrøring til det hele er smeltet og godt varmt.

2 Rør smør og sukker meget blødt.

3 Tilsæt æggene lidt ad gangen.

4 Sigt tørstofferne ned i en skål, og rør sammen med ca. halvdelen 
af den varme chokoladeblanding.

5 Tilsæt den resterende chokoladeblanding lidt af gangen.

6 Sæt i en forvarmet ovn ved 175 grader, og bag i ca. 15 min.

Tip.: Skal være en anelse sticky.

rigtig god 
fornøjelse!

pynt dem som du har lyst til!


