KOLDSKAL

AALBORG med ristede havreflager og guf
CHOKOLADEN
CHOCOLATE MANUFACTURER Ingredienser, koldskal

DENMARK

- 3 past. ;eggeblommer
- 150 g. sukker

- Y2 vaniljestang

- Y2 L. tykmeelk

- Y2 L. keernemeaelk

- revet skal fra en citron

Fremgangsmade
Alle ingredienserne blandes godt og seettes pa kal.

Ingredienser, ristede havreflager
- 200 g. grovvalsede havregryn

- 3 spsk. sukker

- 2 tsk. smer

Fremgangsmade
Ristes pa panden til gyldent.

Ingredienser, guf

- 50 g. sukker

- 50 g. eeggehvider

- 50 g. sigtet flormelis

Fremgangsmade
Sukker og eeggehvider piskes stift.
Den sigtede flormelis vendes forsigtigt i.

God forngijelse!

www.aalborgchokoladen.dk
facebook.com/aalborgchokoladen
Instagram @aalborg_chokoladen



